
Menu du restaurant scolaire 

Vacances février/Mars 2024 
                    * Viande d’origine française   *sous réserve d’approvisionnement  * Menu végétarien les jeudis 

 

LUNDI 26 FEVRIER 

 

MARDI 27 FEVRIER 
 

MERCREDI 28 FEVRIER 
 

MERCREDI 28 FEVRIER 
 

VENDREDI 1er MARS 

 
Coleslaw 

Gratin de Pâtes 
Compote 

 

 
Soupe à la tomate 
Viande égrennée 
Coulis de tomates 

Semoule 
Petits Suisse  

 
FORMATION DU PERSONNEL 

Repas préparé 
par  

La Grange de l’Emerière 

 
FORMATION DU PERSONNEL 

Repas préparé 
par  

La Grange de l’Emerière 

 
Mousse de foie 

Poisson Meunière 
Riz 

Fromages 
Fruits 

 

LUNDI 4 MARS 
 

MARDI  5 MARS 
 

MERCREDI 6 MARS 
 

JEUDI 7 MARS 
 

 

VENDREDI 8 MARS 

 
Rillette 
Paëlla 

Semoule au lait 

 
Carottes râpées 

Steak haché 
Pommes de terre rissolées 

Fromage 
Fruit 

 
Feuilleté fromage 

Jambon grillé 
Petits pois carottes 
Mousse au chocolat 

 
Betteraves 

Pâtes bolognaises 
Fromage blanc 

 
Taboulé 

Rôti Orloff 
Haricots verts 

Eclairs 
 

 

LUNDI 11 MARS 
 

 

MARDI 12 MARS 
 

MERCREDI 13 MARS 
 

JEUDI 14 MARS 
 

VENDREDI 15 MARS 

 
Taboulé 

Aiguillettes de poulet 
Salsifis 

Crème anglaise  

 
Cervelas 

Sauté de Dinde 
Pâtes 

Flan maison 
 

 
Betteraves 

Cordon bleu 
Haricots verts 

Fromage 
Petits gâteaux 

 
Carottes râpées 

Pâtes végé 
Tartes aux pommes 

 
Tartine de sardine 

Calamars 
Ratatouille 

Fromage blanc 

 

LUNDI 18 MARS 
 

 

MARDI 19 MARS 
 

MERCREDI 20 MARS 
 

JEUDI 21 MARS 
 

VENDREDI 22 MARS 

 
Choux blancs 

Chipo 
Lentilles 

Yaourts aux fruits 

 
Salade de pâtes 

Bourguignon 
Carottes 

Brioche perdue 

 
Cervelas 

Paupiettes  
Flageolets 

Tartes aux pommes 
 

 
Wraps 

Risotto de champignons 
Pommes 

 
Coleslaw 

Brandade de Morue 
Crème dessert 

 
 

 


